
 

   

  
 

 

  

 

 

Brot und Dip  
ofenfrisches Bauernbrot mit  

Butter und Poseritzer Frischkäse  

€ 8,60 

 
Skrei „Winterkabeljau“ 

 Grünkohl, Kartoffelcreme, Speckchip, 

Dijonsenfschaum 

€ 27,00 

 

Entenbrust  
Topinamburcreme, Maronen, Granatapfel  

und eingelegte Schalotten  

€ 27,90 

 

Lachsforellenfilet  
von der Fischerei Reese 

Antipasti Gemüse, Rosmarinkartoffeln   
€ 26,00 

Etwas zum Teilen: 
Auf’n Tisch für 2 

Oliven, Burrata, Jahrgangssardine, ofenfrisches Bauernbrot, 

 Poseritzer Frischkäse, Schinken und Käse aus Bisdamitz 

€ 39,90 

 

mit einer Flasche Grauburgunder „Papillon“ 

Weingut Schwarztrauber, Pfalz 

+ € 28,00 

 

mit einer Flasche Riesling Kabinett  

Wehlener Sonnenuhr 

Weingut JJ. Prüm, Mosel 

+ € 65,00 

 

Wir heißen sie herzlich Willkommen  

bei uns in der # Heimatküche  
Genießen sie eine ehrlich, handgemachte Küche  

G 

 

 

Brot und Olive 
Taggiasche Oliven 

€ 8,60 
  

 
Muscavadoeis 

Aprikose, Kürbiscreme, 

Walnusscrumble 

€ 11,50 
 

 

BIO Käse aus Bisdamitz 
 Chutney und Hausgebackenem Brot  

€13,90 

 Suppe und Brot:  
 

Tomatisierte Fischsuppe 
gebackene Auster, Safranmayo, 

Weißbrot 

€ 9,80 

Gerichte:  
 

Rote Bete & Spinat  
Knödel, Schaum von Bisdamitzer Käse 

€ 14,20 

 

 

Gerösteter Blumenkohl 
Currymayo, Granatapfel  

und Nüssen  

€ 17,50 

 

 

 

 
Desserts: 
Eis vom Poseritzer Vanillequark  

Crème Brûlée, Sandornschaum 

€ 11,50 
 



 

 

 

Wir heißen sie herzlich Willkommen  

bei uns in der # Heimatküche  
Genießen sie eine ehrlich, handgemachte Küche  

G 
 

 

 

 

  Snacks: 

 
 

Flammkuchen 
Speck und Zwiebeln 

oder 

Lachs und Lauch 

€ 14,20 

 
 

Solthus Currywurst 
Regionale Wurst, unsere Currysauce  

und Pommes Frites 
€ 9,80 

 

 

Klassiker:  

 
Jahrgangssardinen 2020 

Hausgebackenes Brot, Tomatenchutney  

€ 18,90 

 

Weinempfehlung 

 
2022 Sauvignon Blanc 

Weingut Johanninger, Rheinhessen 
0,1l  €4,80 

 

 

 
 

#Heimatküche im Hotel Solthus am See 
 

Unser junges Küchenteam kreiert täglich aufs Neue schmackhafte 

Gerichte in Abstimmung auf Saison, Region und Frische.  

Gerne nehmen wir die Produkte direkt vom Erzeuger. 

 

 

Unser Bestreben ist es, Sie durch Leistung und Qualität der Speisen zu 

überzeugen und dabei in Harmonie mit der Natur und den Jahreszeiten 

die Kreationen in der Küche zu entwickeln. 
 


